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Des études québécoises avaient déja démontré que l'ajout d’ammoniac gazeux a un foin
récolté apres le stade idéal redonnait a cet aliment une valeur nutritive proche de celle du foin
idéal. Des chercheurs de la Saskatchewan ont regardé ce qu’un traitement semblable pouvait
faire pour les écales d’avoine. Une application de 3 % d’ammoniac gazeux durant 21 jours sur
des écales d’avoine a 20 % d’humidité a eu les effets suivants sur la dégradabilité de I'aliment.

Dégradabilité de la Augmentée de
Matiére seche 41 %
Fibre au détergent neutre 41 %
Fibre au détergent acide 33 %
Protéine brute 12 %

Une dose de 5 % n’a pas eu vraiment plus d’effet que la dose de 3 %.

Source : Agri-Food 2000 Conference. Proceedings, Winnipeg, 15-19 juillet 2000.
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